Formules dejeuner
Entrée / Plat / Dessert e 23€

ENTREES

Au choix a I'ardoise
Veloute de choux fleur, tonka, noisettes 9
Oeuf parfait, courge, épinards, gonrgonzola, noix 9
Tourte chaude, volaille, pommes de terre, comte 10
Tartare de saumon, avocat, pickles d’oignons rouges 11
Raviole de hoeuf, parmesan, condfiment acidulé 9
Gnocchi crousti - fondants, champignons, parmesan, crumble 11
Péche du jour, risotto, miel, soja 22
Salade Gesar, icehergy, volaille, parmesan, croutons 16
L1’0sS0 - Bucco de Dume, linguini 29
L’entrecote charolaise, frites maison et salade 28
Gotes de hoeuf selon arrivage, 1KG, a partager ou pas... 80
Assiette de fromages (St nectaire, chevre frais, tome corse) 10
nESSEHTs Moelleux au chocolat, creme anglaise, glace vanille 9
FH“M AGES Mille- feuilles, caramel heurre sale, noisettes 10
Ananas roti, chantilly légere, passion 9

Entrée / Plat ou Plat / Dessert ¢ 19€

Ghinon “Granges de la perriere”, 2022
Gotes du Rhone “Reserve” Famille Perrin, 2021
Uentoux, Domaine clos des Patris, 2021
Faugeres “Mas des capitelies”, 2021
Macon “Terres secretes”, 2022
Fiumessecu, Domaine Alzipratu, 2023
san’t Armettu “Mino”, 2023
san’t Armettu “Rosumarinu”, 2023
San’t Armettu “Myrtus”, 2021
Clos Ganarelli “Amphora”, 2022
Glos Ganarelli, 2021
Enclos des anges “fraticello”, 2023
suchju, 2023
Borgohruno Toscana, 2019
Aria, Domaine Zuria, 2022

Viognier,Paul Jahoulet, 2023
GChardonnay “Garole”, 2023
Saint Uéran “Terres secretes”, 2023
Muscadet Sevre et Maine, 2022
Cotes du rhone “Réserve”, Famille Perrin, 2023
Flumessecu, Domaine Alzipratu, 2023
san’t Armettu “Mino”, 2023
san’t Armettu “Rosumarinu”, 2023
Clos Ganarelli “Amphora”, 2022
Clos Ganarelli, 2022
Yues Leccia “YL”, Patrimonio, 2022
Enclos des anges “fraticello”, 2022
Brama, Biancu gentile, 2022
Herrera, Domaine Vico, 2021

v [ s Le hois du cerf, Domaine Vico, 2022
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